
Rantasipi  Laajavuori
Menu



ALKUUN JA PIKKUNÄLKÄÄN 
1. Toast Skagen (L)  ...........................................................................................................................................  8,90

Katkarapuja, majoneesia, tilliä, kylmäsavulohta, siianmätiä 
ja paahdettua leipää.

2. Salitintin pesämuna (L)  ..............................................................................................................................  9,40
Graavilohta, sinappikastiketta, uppomuna, salaattia, 
marinoituja kirsikkatomaatteja ja paahdettua leipää.

3. Porotäytteistä uuniperunaa (L , G)  .........................................................................................................  9,70
Mehustettua salaattia, valkosipulisuolakurkkua ja kirsikkatomaatteja.

4. Katkaraputäytteistä uuniperunaa (L , G)  ..............................................................................................  9,30
Mehustettua salaattia, valkosipulisuolakurkkua ja kirsikkatomaatteja.

PÄÄRUOKIA
5. Paahdettua siikafileetä (VL)  ..................................................................................................................  21,90

Paahdettua siikafileetä, voikastiketta, kesäkurpitsa-sahramikohokasta, 
paistettuja kasviksia ja tilliperunapyrettä.

6. Salitintin savustettu chateaubriand (G)  ............................................................................................  32,40
Savustettua naudan sisäfileetä, choron-kastiketta, merilevään 
käärittyä tankoparsaa, kirsikkatomaatteja ja röstiperunaa.

7. Entrecôte (VL, G) ........................................................................................................................................  22,30
Entrecôte-pihvi 250 g, valkosipulivoita, punaviinikastiketta, 
paistettuja kasviksia ja lohkoperunoita.

8. Karitsanpotkaa (L, G).................................................................................................................................. 19,70
Mureaksi haudutettua karitsanpotkaa, rosmariinikastiketta, 
hunajapaahdettuja juureksia ja valkosipuliperunaa.

9. Vuohenjuustokasvispasta (VL) .............................................................................................................  14,40 
Vuohenjuustoa, tomaattista kastiketta, paistettuja kasviksia, 
yrttiöljyä, parmesanjuustoa ja pennepastaa.

12,95

MERKINNÄT 
L = laktoositon, VL = vähälaktoosinen, G = gluteeniton annos, valmistustiloissa on käsitelty gluteenipitoisia tuotteita. 

 
= Hinta YkkösBonus- tai K-Plussa-kortilla.   = Hotel Bonus Club -kortti



10. Paistettua maksaa (VL, G)  ....................................................................................................................... 16,90
Paistettua naudan maksaa, tummaa pekoni-sipulikastiketta, 
puolukkahilloa, hunajapaahdettuja juureksia ja perunamuusia.

11. Poronkäristystä (VL, G) ............................................................................................................................. 17,80
Lisäksi puolukkahilloa ja perunamuusia.

JÄLKIRUOKIA 
12. Mustikkakukko  .............................................................................................................................................  6,90

Sokeroituja kuumia mustikoita ruismurotaikinakannen alla 
sekä vaniljajäätelöä.

FÖRRÄT TER OCH SMÅT T AT T ÄTA 
1. Toast Skagen (L) ............................................................................................................................................  8,90

Räkor, majonnäs, dill, kallrökt lax, sikrom och rostat bröd.

2. Salitinttis boägg (L) ......................................................................................................................................  9,40
Gravad lax, senapssås, förlorat ägg, sallad, marinerade körsbärstomater 
och rostat bröd.

3. Ugnsbakad potatis med renfyllning (L, G)  .........................................................................................  9,70
Fuktad sallad, vitlökssaltgurka och körsbärstomater.

4. Ugnsbakad potatis med räkfyllning (L, G) ...........................................................................................  9,30
Fuktad sallad, vitlökssaltgurka och körsbärstomater.

HUVUDRÄT TER 
5. Rostad sik� lé (LF) ........................................................................................................................................ 21,90

Rostad sik� lé, smörsås, zucchini-sa� ransu�  é, stekta grönsaker 
och dillpotatispuré. 

6. Salitinttis rökta chateaubriand (G) ....................................................................................................... 32,40
Rökt ox� lé, choronsås, sparris inlindad i havstång, 
körsbärstomater och rösti. 

7. Entrecote (LF, G) .......................................................................................................................................... 22,30
Entrecotebi�  250 g, vitlökssmör, rödvinssås, stekta grönsaker 
och klyftpotatis.

8. Lammlägg (L, G) .......................................................................................................................................... 19,70
Mörstekt lammlägg, rosmarinsås, honungsrostade 
rotfrukter och vitlökspotatis.

9. Pasta med getost och grönsaker (LF) .................................................................................................. 14,40
Getost, sås med tomatsmak, stekta grönsaker, örtolja, 
parmesanost och pennepasta.

MERKINNÄT 
L = laktoositon, VL = vähälaktoosinen, G = gluteeniton annos, valmistustiloissa on käsitelty gluteenipitoisia tuotteita. 

 
= Hinta YkkösBonus- tai K-Plussa-kortilla.   = Hotel Bonus Club -kortti

BETECKNINGAR 
L = Laktosfri, LF = Laktosfattig, G = Glutenfri. I tillredningslokalen har glutenprodukter behandlats.

  
= Pris med YkköBonus eller Plussa -kort.   = Hotel Bonus Club -kort

12,95



10. Stekt lever (LF, G) ........................................................................................................................................ 16,90
Stekt nötlever, mörk löksås med bacon, lingonsylt, 
honungsrostade rotfrukter och potatismos.

11. Renskav (LF, G) ............................................................................................................................................. 17,80
Serveras med lingonsylt och potatismos.

DESSERTER 
12. Blåbärstupp .....................................................................................................................................................6,90

Sockrade heta blåbär under ett rågsmuldegstäcke, serveras med vaniljglass.

STARTERS AND SNACKS 
1. Toast Skagen (L) .............................................................................................................................................8.90

Shrimps, mayonnaise, dill, cold-smoked salmon, white� sh roe 
and toasted bread.

2. Salitintti nest egg (L) ....................................................................................................................................9.40
Raw-spiced salmon, mustard dressing, poached egg, lettuce, 
marinated cherry tomatoes and toasted bread.

3. Baked potato stu� ed with reindeer meat (L, G) ................................................................................  9.70
Lettuce drizzled with lemon oil, garlic-� avoured pickled cucumber 
and cherry tomatoes.

4. Baked potato stu� ed with shrimps (L, G) ............................................................................................  9.30
Lettuce drizzled with lemon oil, garlic-� avoured pickled cucumber 
and cherry tomatoes.

 

MAIN COURSES
5. Roasted White� sh Fillet (LL).................................................................................................................... 21.90

Roasted white� sh � llet, butter sauce, sa� ron-zucchini sou�  é, 
fried vegetables and dill potato purée.

6. Salitintti smoked chateaubriand steak (G) ........................................................................................ 32.40
Smoked beef tenderloin steak, Choron sauce, asparagus wrapped in seaweed, 
cherry tomatoes and potato rosti.

7. Entrecôte (LL, G)  ......................................................................................................................................... 22.30
Entrecôte steak 250 g, garlic butter, red wine sauce, fried vegetables 
and potato wedges.

8. Lamb shank (L, G) ....................................................................................................................................... 19.70
Tender simmered lamb shank, rosemary sauce, 
honey-roasted root vegetables and garlic potatoes.

9. Goat’s cheese and vegetable pasta (LL) ............................................................................................. 14.40
Goat’s cheese, tomato sauce, fried vegetables, herb oil, 
parmesan cheese and penne pasta.

BETECKNINGAR 
L = Laktosfri, LF = Laktosfattig, G = Glutenfri. I tillredningslokalen har glutenprodukter behandlats.

  
= Pris med YkköBonus eller Plussa -kort.   = Hotel Bonus Club -kort

SYMBOLS 
L= Lactose-free, LL= Low lactose, G= Gluten-free, products with gluten are handled in the processing area.



10. Fried liver (LL, G) ......................................................................................................................................... 16.90
Fried beef liver, dark bacon and onion sauce, lingonberry jam, 
honey-roasted root vegetables and mashed potatoes.

11. Sautéed reindeer (LL, G)  .......................................................................................................................... 17.80
Served with lingonberry jam and mashed potato.

DESSERTS 
12. Karelian blueberry pie  ...............................................................................................................................  6.90

Sugar-coated hot blueberries topped with rye shortcrust 
pastry and served with vanilla ice cream.

ЗАК УСКИ И ЛЕГКИЕ БЛЮДА 
1. Тост «Скаген» (БЛ) ........................................................................................................................................8,90

Креветки, майонез, укроп, лосось холодного копчения, икра сига и подрумяненный хлеб.

2. «Искушение Салитинтти» (БЛ) ...............................................................................................................9,40
Соленый лосось, горчичный соус, яйцо-пашот, салат, маринованные помидоры черри и 
подрумяненный хлеб.

3. Запеченный в духовке картофель с начинкой из оленины (БЛ, БГ) .....................................9,70
Смоченный в растительном масле с пряностями салат, 
соленый огурец с чесноком и помидоры черри. 

4. Запеченный в духовке картофель с начинкой из креветок (БЛ, БГ) ....................................9,30
Смоченный в растительном масле с пряностями салат, 
соленый огурец с чесноком и помидоры черри. 

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА
5. Жареное филе сига (ПСЛ) ..................................................................................................................... 21,90

Жареное филе сига, масляный соус, суфле из цуккини с шафраном, 
жареные овощи и картофельное пюре с укропом.

6. Фирменный копченый Шатобриан ресторана «Салитинтти» (БГ) ..................................... 32,40
Копченая говяжья вырезка, соус корон, завернутые в морские водоросли 
побеги спаржи, помидоры черри и жареная картофельная лепешка. 

7. Антрекот (ПСЛ, БГ) ................................................................................................................................... 22,30
Антрекот 250 г, сливочное масло с чесноком, соус на красном вине, 
жареные овощи и жареные дольки картофеля.

8. Кострец ягненка (БЛ, БГ) ....................................................................................................................... 19,70
Тушеный до полной мягкости кострец ягненка, розмариновый соус, 
подрумяненные с медом овощи и картофель с чесноком.

9. Паста с овощами и козьим сыром (ПСЛ)........................................................................................ 14,40
Козий сыр, томатный соус, жареные овощи, растительное масло с 
пряностями, сыр пармезан и паста сорта пенне.

СОКРАЩЕНИЯ 
БЛ = без лактозы, ПСЛ = с пониженным содержанием лактозы, БГ = блюдо не содержит глютена, 
но на кухне для приготовления других блюд используются продукты, содержащие глютен.  

SYMBOLS 
L= Lactose-free, LL= Low lactose, G= Gluten-free, products with gluten are handled in the processing area.



10. Жареная печень (ПСЛ, БГ) .................................................................................................................... 16,90
Жареная говяжья печень, темный луковый соус с беконом, брусничное 
варенье, подрумяненные с медом овощи и картофельное пюре. 

11. Оленина по-лапландски (ПСЛ, БГ) .................................................................................................... 17,80
Подается с брусничным вареньем и картофельным пюре. 

ДЕСЕРТЫ 
12. «Черничный петушок» .............................................................................................................................  6,90

Горячая черника с сахаром под крышкой из песочного 
ржаного теста и ванильное мороженое.

СОКРАЩЕНИЯ 
БЛ = без лактозы, ПСЛ = с пониженным содержанием лактозы, БГ = блюдо не содержит глютена, 
но на кухне для приготовления других блюд используются продукты, содержащие глютен.  




