Menu Rantasipi Aulanko






ALKUUN JA PIKKUNALKAAN

1. Karlbergin kalalautanen (L, G) 12,40
Siian matia keitetylld kananmunalla, katajanmarjasilakkaa,
kylma- ja ldamminsavustettua lohta sekd limemajoneesia.

2. Hugon alkupalat (L) 13,40
Kylmasavulohta, silan matid ja kylmasavuporoa saaristolaisleivilla.

PAARUOKIA

3.  Kavaljeerin lammin kasvislautanen (VL, G) 12,50 E
Kasvisrostid, sahrami-kesakurpitsakohokas, grillitomaatti,
parsakaaliwokkia ja bearnaisekastiketta.

4. Vanajaveden kuhaa (VL, G) 21,75
Paistettua kuhafileetd, kesakurpitsakohokasta,
wokattuja kasviksia sekd limemajoneesia.

5. Aulangon villisorsaa (VL) 29,50
Sorsanrintaa, kermaista mustaherukkakastiketta, lampimi& kasviksia,
paistettua omenaa, marinoitua punasipulia ja kasvisrdstia.

6. Haranpihvi Chez Soi (G) 24,50
Naudan ulkofileetd, Chez Soi-maustevoita, vl
bearnaisekastiketta, wokattuja kasviksia sekd ranskanperunoita. i 000000 22,05

7. Metsastdjanleipa (VL) 19,60
Naudan ulkofileetd, kantarellikastiketta, paahdettua leipas,
salaattia, kirsikkatomaattia, suolakurkkua ja marinoitua punasipulia.

JALKIRUOKIA

8. Karpaloita Everstin tapaan (VL, G) 7,70
Jadkarpaloita ja kuumaa kinuskikastiketta.

9. Keittiomestarin sitruunajuustoleivos 8,80
Sitruunajuustokakkua ja mansikkakastiketta.

MERKINNAT

L= laktoositon, VL= vahélaktoosinen, G= gluteeniton annos, valmistustiloissa on kasitelty gluteenipitoisia tuotteita.

9000 .:L._';! = Hinta Ykko&sBonus- tai K-Plussa-kortilla. E = Hotel Bonus Club -kortti



FORRATTER OCH SMATT ATT ATA

1. Karlbergs fisktallrik (L, G)

Sikrom med kokt dgg, enbarsstromming, kall- och varmrokt lax och limemajonnas.

2. Hugos forratter (L)
Kallrdkt lax, sikrom och kallrokt ren pd skargardsbrod.

HUVUDRATTER

3. Kavaljerens varma gronsakstallrik (LF, G)
Kasvisrostid, sahrami-kesakurpitsakohokas, grillitomaatti,
parsakaaliwokkia ja bearnaisekastiketta.

4. Gos fran Vanajavesi (LF, G)
Stekt gosfilé, zucchinisufflé, wokgronsaker och limemajonnas.

5. Vildand fran Karlberg (LF)
Andbrost, graddig svartvinbarssas, varma gronsaker,
stekt dpple, marinerad rodldk och grénsaksrosti.

6. Oxfilébiff Chez Soi (GQ)
Ytterfilé av notkott, Chez Soi-kryddsmér, bearnaisesas,
wokgroénsaker och pommes frites.

7. Jagarens smorgas (LF)
Ytterfilé av n6tkott, kantarellsas, rostat brod, sallad,
korsbérstomater, saltgurka och marinerad rédIdk.

DESSERTER

8. Tranbar pa overstens vis (LF, G)
Isiga tranbdr och het kolasas.

9. Koksmastarens citronostbakelse
Citronostkaka och jordgubbssas.

BETECKNINGAR

L= Laktosfri, LF= Laktosfattig, G= Glutenfri. I tillredningslokalen har glutenprodukter behandlats.

POVIIV t':':.j = Pris med YkkdBonus eller Plussa -kort. H: Hotel Bonus Club -kort
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STARTERS AND SNACKS

1. Karlberg fish platter (L, G)
Whitefish roe on a boiled egg, Baltic herring with juniper berries,
cold- and warm-smoked salmon and lime mayonnaise.

2. Hugo’s appetisers (L)
Cold-smoked salmon, whitefish roe and cold-smoked
reindeer on slices of archipelago bread.

MAIN COURSES

3. Cavalier's warm vegetable platter (LL, G)
Kasvisrostid, sahrami-kesakurpitsakohokas, grillitomaatti,
parsakaaliwokkia ja bearnaisekastiketta.

4. Lake Vanajavesi pike-perch (LL, G)
Fried pike-perch fillet, zucchini soufflé,
wok-fried vegetables and lime mayonnaise.

5.  Aulanko wild duck (LL)
Duck fillet, creamy blackcurrant sauce, cooked vegetables,
fried apple, marinated red onion and vegetable rosti.

6. Beef steak Chez Soi (G)
Beef sirloin steak, Chez Soi seasoned butter, béarnaise sauce,
wok-fried vegetables and French fries.

7.  Hunter’s sandwich (LL)
Beef sirloin steak, chanterelle sauce, toasted bread, lettuce,
cherry tomatoes, pickled cucumber and marinated red onion.

DESSERTS

8. Cranberries a la Colonel (LL, G)
Frozen cranberries and hot caramel fudge.

9. Chef’s lemon cheesecake
Lemon cheesecake with strawberry sauce.

SYMBOLS

L= Lactose-free, LL= Low lactose, G= Gluten-free, products with gluten are handled in the processing area.
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SAKYCKWA W NETKWE BJTIOOA

Pbi6HOe accopTu «a na Kapnbepr» (bJ1,BbI)
MKpa cura Ha CBapeHHOM BKPYTYIO KYPUHOM ANLE, Canaka C MOXXKEBEbHNKOM,
JTOCOCH XONOAHOIO 1 FOPAYEro KOMYEeHUA 1 MaoHe3 C TaNMOM.

3aKkycka Xbtoro (bJ1)
Jlococb XONOAHOTIO KOMYeHMA, MKpa C1ra 1 ONeHrHa
XONOLHOrO KOMYeHMs Ha anaHACcKoM xiebe.

OCHOBHbIE BJIIOAA

3.

bniogo kaBaneprapga 3 tennbix osowen (MCJI, BI)
Kasvisrostid, sahrami-kesakurpitsakohokas, grillitomaatti,
parsakaaliwokkia ja bearnaisekastiketta.

Cypnak ceBepHbix Bog (MCJ1, br)
*KapeHoe dune cygaka, cydne n3 LUyKKnHN,
MapeHble B CKOBOPOAE BOK OBOLLM M MaOHE3 C TaMMOM.

DupmeHHasa guKas yTka pectopaHa «AynaHko» (MCJ1)
TpyaKa AMKON YTKK, CIIMBOYHbIA YePHOCMOPOANHOBLIV COYC,
Tensble OBOLWUW, XapeHoe ABMOKO, MapUHOBAHHbIV KPACHbI NyK
1 XapeHas OBOLLHaA NenelLlKa.

Crenk «Le Cya» (BI)
loBaxbe dune, macno «Le Cya» c npunpaeamu, bepHCKMIA COyC,
»apeHble B CKOBOPOAE BOK OBOLM U GpaHLYy3CKU KapTodensb.

OxoTHnuMn 6yTepbpog (MCI)
[oBAXbe PuUe, COyC C NUCUYKAMU, MOAPYMAHEHHbI XNed,
canat, MoMMIoPbI YePPH, COMEHBIN OTyPeL| ¥ MapUHOBAHHbBI KPACHbI NyK.

COKPALLEHKA

BJ1 = 6e3 nakTto3bl, [NCJ1 = ¢ NOHWKEHHBIM COfiepKaHNeM NTaKTO3bl, Bl = 6100 He COAEPX KT toTeHa,
HO Ha KyXHe AnA NpUroToBNeHUaA Apyrx 6104 NCNONb3yioTCA NPOAYKTbI, COAepaLline MIoTeH.
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OECEPTDI

8. KniokBa «a nga r-H nonkoBHuK» (MCJ1, Bl
JlensHas KoKBa 1 ropAYmi CIMBOYHO-KapamenbHbIli CoyC.

7,70

9. JInMOHHbIN gecepT wed-nosapa 8,80

Yn3Kenk C MMMOHOM W KNYOHUYHbIV COYC.
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